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Friihling Drinks

Cucumber Spring
Gurke / Limette / Ingwer / Basilikum / Prosecco
€7

... alkoholfrei als Cucumber Lemonade
€5

Passion Sprilz
Aperol / Maracuja / Limette / Prosecco / Soda
€7

Black Forest Negroni
Kirschwasser / Apros Black Forest Vermouth / Campari
€10

Rhabarber Spritz

apros Wermut Rosé / Rhabarbersaft / Prosecco / Soda
€7

Bitter Sweet Symphony
Artischockenlikér / Blutorange / Grapefruit / Tonic
€7

Wermut Tonic
apros - Black Forest Vermouth
white, rosé oder red / Tonic Water
€7

Tannenliebe
Limonade aus wild gesammelten Tannenspitzen
€4

SDZWMM im Glos

Gerducherte Forelle =

Gurkensud / eingelegtes Gemise /
Sauerrahm / Senfkaviar / Schnittlauchsl

Kleiner Wildkrdutersalat (y ¢ 560

Radieschen / Kerne / Hausdressing

(onik idoal ot /b’&'/ﬂgw

.. mit hausgemachtem Roggen-Sauerteig-Boden, im Steinofen knusprig gebacken

Der Klassiker € 13,50

Rahm / Speck / Zwiebeln / Bergk&se
— gibe's original oder vegan — ()

Tolle Knolle ] € 13,50

Rahm / Kartoffel / Bergk&se / Rosmarin /
Haselnuss

— gibt's original oder vegan — )

Schon, dass Du da bist!

Das Leben beginnt da, wo die Zeit egal ist — deshalb zeigt auch

0 0 d prdsentiert sich unsere Speisekarte, genau
wie der Namensgeber unseres Restaurants:

]osef — Sepp — Hajnal, erster Gastgeber unseres Hauses. Bei uns

keine unserer Kuckucksuhren im Salon
die korrekte Zeit an. Also lehn dich
zuriick, mach es dir gemiitlich und
gonn dir eine Auszeit vom Alltag. Weit

gereist und doch heimatverbunden

geniefSt Du regionale und saisonale Spezialitiiten, gepaart mit
Einfliissen aus fernen Lindern — unsere Definition von
Black Forest Soul Food.

2ur Einstimmung

Y

Chimpanski
Vino frizzante
Toledo, Spanien | Bio & Vegan

Siiffig, spritzig, perfekt zur Einstimmung auf einen geselligen

Abend oder zum Frilhlings—Day—Drinking auf unserer Terrasse

Bianco oder Rosato

o751 ~ €20

s ﬁééw&fwfzr"ﬁ”

sharing is caring ...
/auﬁ&élt Zwim T&i/e/w im/oZ'w m&#&/

Unser Schwarswald Aperitivo

3 Dips zur Wahl:
* Hummus mit schwarzem Sesam O
* Kurbiskernsl-Mayo
* hausgemachter Bibeleskas mit Schnittlauchsl (7
* Barlauch-Butter (J
* Schwarzwalder Speck-Marmelade

serviert mit Gutacher Bauernbrot

€9

Schwarswdlder Schinken Brettle

vom Hinterhauensteinhof in Niederwasser,
hauchdiinn geschnitten / eingelegtes Gemiise

serviert mit Gutachter Bauernbrot

€ 11,50

Schwarzwilder Kise Breltle (]

Bio-Kase-Auswahl vom Ramsteiner Hof
in Hausach / Senfkaviar

serviert mit Gutacher Bauernbrot
en
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Vorspeisen & Suppen

Bdrlauchcremesiippchen () €7,90

Schwarzbrot-Croltons / Schnittlauchél

Songkran’s Nudelsuppe ] € 8,90

Miso-Sud / Rettich / Ramen-Nudeln /
Onsen-Ei

Unsere Flammkuchen

Fischer's Frits € 14,50
Meerrettich-Rahm / Rauchforelle /

Wildkrauter / Schnittlauchsl

Alter Stinker €13,50

Rahm / Backsteinkése / eingelegte rote
Zwiebeln

L ot Tuig Toschor

Wild-Dim-Sum
Hirsch / Reh / Hoisin-Preiselbeer-Sauce

€ 12,20

Hummus €9

eingelegtes Gemiise / Schnittlauchsl / Brot

... als Hauptgang mit Falaf&) e 14

S

/- Tirp: WZ“{}Z/\
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FLAMMKUCHEN DER SAISON

Stangenlanger Hansel € 15,50

Rahm / Ziegenké&se / gruner Spargel /
Haselnuss / Wildkré&uter / hauchdinner
Schwarzwalder Schinken

) vegan

(7] vegetarisch

ALLE PREISE INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER. BEI ALLERGIEN WENDE DICH GERNE AN UNSER SERVICE-TEAM.

Alle Gerichte mic §f gemacht.
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Unsere Haupltdarsteller

o>
VEGETARISCH & VEGAN
Biéirlauch-Kdsespiitsle () € 14,50

hausgemachte Spatzle / Bergkése /
Barlauch / Rahm / Réstzwiebeln

+pulled Pork  +€5

Spring Bowl €13,50
Goldhirse / saisonales Gemiise /

Hummus / Wildkrauter / geréstete Kerne /
Granatapfel / Walnuss-Dressing

+

+ gebratener Ziegenkéase

oo

+ hausgemachte Falafel
+ gebratenes Lachsforellenfilet

+ +
an B o
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+ pulled Pork

Hausgemachte Bdérlauch-
Frischkiise-Maultaschen € 17,90

griner Spargel / geschmorte Tomaten /
Parmesan

Tiroler Spinatknédel () € 17,90

Kiirbis / geschmolzene Tomaten / Bergkase

Das Beste kom

X

FLEISCH

Entenbrustfilet €130
gruner Spargel / Kichererbsen / Goldhirse /

Granatapfel

Badischer Zwiebelrostbraten €29
Roastbeef / Zwiebelsauce / Réstzwiebeln /
Barlauchmaultaschle / saisonales Gemise

Steirisches Backhendl €19
Kurbiskern-Pannade / Wildkrauter-Salat /
Kernsl-Mayonnaise / Meerrettich

Wildschwein-Schnitzel € 25

Krautspatzle / Preiselbeersenf

FISCH

Gebratenes Lachsforellenfilet < »;

- aus dem Harmersbach -
Rieslingrahm / saisonales Gemiise /
Tagliatelle / Schnittlauchél

®
v

Nachspeisen

Weifse Schoko Panna Cotta () €9

Erdbeersauce

Birnenkiichle ad €8

Haselnuss-Panade / Vanilleeis

Warmes Schokokiichlein © €10

Pistazieneis / Himbeersauce

Affogato ad €5,50

Espresso / 1Kugel Vanilleeis

Espresso Martini ¥ €7
Espresso / Vodka / Kaffeelikér

Sorbet & Gin €8
1 Kugel Zitronen-Holunderbliten Sorbet /
2cl Gin Fichte-Zitrone

Kleines Kisebrettle €8
Bio-Kaseauswahl vom Ramsteiner Hof /
Senfkaviar / Bauernbrot

-
-0

UNSERE KLASSIKER

Wiener Schnitzel €27
Kalbsriicken / hausgemachte dicke

Fritten / Preiselbeeren

Schweineschnitzel Wiener Art <17
hausgemachte dicke Fritten / Ketchup /

Mayonnaise

UNSERE PARTNER IN CRIME

Hinterhauenstein Hof, Hornberg-
Niederwasser / Ramsteiner Hof, Hausach /
Gerberhof, Riegel / Biickerei Dorfbeck,
Gutach / Forellenzucht Striibing,
Oberharmersbach / Metzgerei Mei, Bosingen
/ Gemiise Héringer, Winden / Bolleschlotzer,
Miinstertal / Brauerei Ketterer, Hornberg /
Weingut Weber, Ettenheim / Buchholzenhof,
Miihlenbach / Hofgut Matthias Worner,
Durbach / sonnengereift, Freiburg /

und viele mehr ...

mt sum Schluss

<O>
Eiscreme

P A
s a6
Bolleschtotser
handgemachtes Bio-Eis

aus der Eismanufaktur Bolleschlotzer

in Miinstertal bei Freiburg

SORTEN
- Vanille Burbon de Madagascar - (7]
- Cru Virunga 72% Schokolade - @
- Gelato al Bacio aus Schokolade & Piemont Haselniissen - @
- Zitronen-Holunderbluten Sorbet - @
- Sizilianische Pistazie - (]
- Blutorangen-Sorbet - @
- Tonkabohne - (J
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€ 3 je Kugel

Kuchen & Torten
— tiglich wechselndes Angebot —

Frag gerne unser Serviceteam!

o
-0

A Verisserle

— jeweils zcl —

Schwarzwilder Kirschwasser
Himbeergeist / Williams Birnenbrand
Mirabellenwasser / Zibdrtle

€3,50

Schwarzwdlder Topinambur
Obstbrand

€ 2,50

Gartenhimbeeren Likor / Sauerkirschlikor
€ 3,20

Schwarzwdlder Waldhonigschndpsle
Waldhonig-Williams / Waldhonig Kirsch
Schwarzer Walnuss Likor
€ 3,80

Fichtengeist / Rosmaringeist
€ 5,20

Alte Haselnuss / Walnussgeist
€4

Zy 74ij
Biberacher Whlsky Smgle Malc 6"”&5 27'%6 /

€ 4,90

wngerem S

(7] vegetarisch ) vegan

ALLE PREISE INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER. BEI ALLERGIEN WENDE DICH GERNE AN UNSER SERVICE-TEAM.

Alle Gerichte mit § gemacht.



